Bewahrtes Team in neuen Raumen

Im Wiirmtal Center hat das AEZ wieder erioffnet

Martinsried - Nach 16 Monaten
Bauzeit hat das Wirmtal Center
seine Pforten gedffnet, in dem im
Untergeschoss das AEZ auf 3000
Quadratmetern seine Erlebniswelt
mit 45.000 Artikeln prasentiert.
Die Besonderheiten sind eine rie-
sige Obst- und Gemaseabteilung
aus regionalem Anbau, Brotspe-
zialitdten und als Neuheit gibt es
eine Abteilung, in der vor Ort tag-
lich frisches Sushi gefertigt wird.
Dazu kommen eine ,Nuss-Bar®,
erlesene Weine und feinste Scho-
koladen-Delikatessen. Die um-
fangreichen Nonfood-Abteilungen
bieten Biicher, Drogerie- und Par-
AEZ-Marktleiter Michael Kaufmann (Mitte) zusammen mit seinen fiumerie-Artikel, Haushallswaren
Mitarbeitern David Rygoll (I.), Dragana Cosic (2.v.l.), Alexander und vieles mehr,
Menzinger (2.v.r.) und Jennifer Hahn. Bild: sh ,Hier an diesem Standort sind
wir schon seit 19 Jahren", erzahit
der Inhaber des Familienunter-
nehmens, Dr. Udo Klotz. ,Mich
freut besonders, dass fast wieder
unser komplettes Mitarbeiterteam,
das auch vor der BaumaBnahme
schon hier gearbeitet hat, dabei
ist. Darauf sind wir sehr stolz.”
Und seine Tochter Dr. Jill Klotz
erganzt: Unsere Stammkunden
freuen sich sehr dariber, dass
unsere langjdhrigen Mitarbeiter
wieder hier sind.” 36 Vollzeitkrafte
arbeiten im AEZ im Warmtal
Center. Wahrend der Bauzeit war
das Team auf andere AEZ-Filialen
5 g = s = verteilt.
Die Brotmanufaktur wird unter anderem von Backer Max Wimmer Die Fleischabteilung im AEZ im
aus Fiirstenfeldbruck sowie der Brotmanufaktur Schmidt aus Miin- Warmtal Center betreibt die Tra-
chen beliefert. Bild: Miedl ditionsmetzgerei vinzenzmurr. Ein
besonderes Highlight ist Gbrigens
der Dry-aged-Reiferaum. ,Der
Kunde kann durch ein Schau-
fenster dem Fleisch beim Reifen
zusehen und sein Lieblingssteak
aus dem groBen Sortiment aus-
wahlen”, erklart vinzenzmurr-Fi-
lialleiter Christian Schimmelpfen-
nig. ,Wir haben eine sehr gute
Partnerschaft mit dem AEZ", be-
tont vinzenmurr-Geschaftsfiihrer
Markus Brandl. ,Wir bieten un-
seren Kunden eine grofe Auswahl
an Wurst-, Schinken- und Fein-
kostspezialititen sowie eine riesige
Kaseauswahl.”

. ¥ Parken ist im neuen Wirmtal Cen-
vinzenzmurr-Geschaftsfihrer Markus Brandl (1) und Christian ter Ubrigens kein Problem, es gibt
Schimmelpfenning, vinzenzmurr-Filialleiter vor dem Dry Age-Reife- 371 Parkplatze, 200 davon im
raum. Bild: sb neuen, groBzigigen Parkdeck. sb
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