Dessert Mascarpone Beeren
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Zutaten Zubereitung
2 Portionen 1 Figen Sie 75g Zucker, 30g Bourbon Vanillezucker, 500ml
Saft und die Halfte der Beeren in einen Topf und kochen Sie
250 ml Schlagsahne die Mischung auf. Wahrenddessen riihren Sie den restlichen
500 g Mascarpone Saft mit der Starke an und geben diese Mischung in die

. kochende Masse. Unter standigem Riihren lassen Sie die
900 g TK Beerenmischung
Masse nun 3 Minuten kdcheln. Heben Sie dann den Rest der

30 g Bourbon Vanillezucker Beeren unter die kochende Masse. Auskiihlen lassen,

1Pck Vanillinzucker sporadisch umriihren.

50 g Vollmilchschokolade 2 Ziehen Sie von der Schokolade mit dem Sparschaler kleine
500 g Speisequark Rélichen ab. Dies gelingt am besten, wenn die Schokolade

aus dem Kihlschrank kommt.
600 ml Happy Day Kirschsaft

150 g Zucker 3 Schlagen Sie die Sahne steif und riijhren Sie Mascarpone,

uark, 75g Zucker und den Vanillezucker unter die Sahne.
50 g Speisestérke Q g Zucker u illezucker unter di

4 Schichten Sie abwechselnd Beerengriitze und Sahne-
Mascarpone-Creme in eine groBe Dessertschiissel.
Schichten sie so, dass Sie mit der Creme abschlieBen.

5 Verzieren Sie diese abschlieBend mit den
Schokoladenrélichen und servieren Sie.



