
Zutaten

2 Portionen

2 Stk

100 g Bacon

250 g Butter

1El Ahornsirup

400 g Karto�eln

4

4

4 Zehen Knoblauch

4 El

1El

1 Chilischote

2 Stk Zuckermais

Zubereitung

hacken. 2 TL vom Baconfett, 200 g Butter,
Ahornsirup und den gehackten Bacon
miteinander vermengen, mit Salz und Pfe�er
abschmecken und kaltstellen.

Thymian, Petersilie und 2 Zehen Knoblauch fein

alles gut miteinander vermengen.

erhitzen. Die angemachten Karto�elspalten auf
einem Backblech mit Backpapier verteilen und

wieder die Spalten wenden.

Die Chilischote halbieren und von den Kernen

Hauptspeise Rinder�let mit Bacon-
Butter
dazu Country Potatoes und scharfer
Zuckermais

30 min Zubereitungszeit

50 min Kochzeit

1.218 kcal pro Portion

Leicht

International
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